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Riferimento tecnico e sensoriale Enologo Graziano Freschet

Vecchia Grappa di Prosecco est une grappa monocépage vieillie qui renferme tous les parfums enivrants typiques des 
collines de Conegliano et Valdobbiadene. D’un lumineux jaune doré, Vecchia Grappa di Prosecco libère un bouquet 
intense qui mêle des notes herbacées, des senteurs florales, des arômes de raisin sec et d’abricot et l’évocation de bois 
balsamiques. Fruit d’une sélection des 8 meilleures années de Grappa de Prosecco laissées vieillir dans des fûts de chêne 
du Limousin, elle est distillée dans un alambic continu et discontinu suivant la “Metodo Da Ponte 1892” exclusive. Au 
goût, elle est sucrée et moelleuse.

Typologie Grappa monocépage, vieillie.

Cépage Marc de raisin Prosecco des collines de Conegliano et Valdobbiadene 
(Treviso).

Degré alcoolique 42 % vol. “Classique”.

Vieillissement Sélection des 8 meilleures années de Grappa de Prosecco, vieillies en 
fûts de chêne du Limousin.

Sensations visuelles Limpide, de couleur jaune doré.

Sensations olfactives Bouquet avec notes herbacées initiales qui disparaissent en laissant 
la place à des senteurs florales, évoluant vers des notes de raisin sec 
et d’abricot. L’évolution se conclut par des senteurs voilées de bois 
balsamiques.

Sensations gustatives et
rétro-olfactives

Elle se présente douce et moelleuse, exigeante et importante. Avec 
un arrière-goût de chêne, réglisse et notes de tabac pour finir par des 
notes vanillées et florales.

Distillation Produite en alambic à distillation continue et discontinue suivant la 
“Metodo Da Ponte 1892”.

Verre conseillé En tulipe évasée.

Température de dégustation 15-18°C.
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