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Riferimento tecnico e sensoriale Enologo Graziano Freschet

Unica est une grappa monocépage Gran Riserva, caractérisée par un bouquet sans pareil, où ressortent les arômes 
délicats et raffinés typiques des collines de Conegliano et Valdobbiadene. De couleur ambrée, Unica libère des parfums 
qui rappellent les vins liquoreux et les senteurs florales rencontrant des accords de bois sec et d’amandes grillées. Fruit 
d’une sélection des 10 meilleures années de Grappa di Prosecco, elle est distillée dans un alambic continu et discontinu 
suivant la “ Metodo Da Ponte 1892” exclusive. Au goût, elle est enveloppante, veloutée et sèche.

Typologie Grappa monocépage Gran Riserva.

Cépage Marc de raisin Prosecco des collines de Conegliano et Valdobbiadene 
(Treviso).

Degré alcoolique 40 % vol. “Séduisante”.

Vieillissement Sélection des 10 meilleures années de Grappa di Prosecco, longuement 
vieillies en fûts de chêne du Limousin.

Sensations visuelles Couleur ambrée.

Sensations olfactives Bouquet avec nuances qui rappellent les vins liquoreux, accompagné 
de senteurs florales. Finales de bois sec et amandes bien grillées.

Sensations gustatives et
rétro-olfactives

Enveloppante, veloutée et sèche; envoûtante! Avec un arrière-goût de 
bois grillé et croûte de pain qui s’estompe dans des senteurs de miel.

Distillation Produite en alambic à distillation continue et discontinue suivant la 
“Metodo Da Ponte 1892”

Verre conseillé Ballon.

Température de dégustation 15-18°C.

Grappa di Prosecco
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